
БОРТОВОЕ ПИТАНИЕ 
ПРЕМИУМ-КЛАССА



Sky Cuisine – новый проект в сфере организации 
бортового питания для бизнес-авиации.

ММы объединили команду 
профессионалов с более чем 
10-летним опытом предоставления 
услуг в сфере частных перелётов 
и один из наиболее знаковых 
ресторанных проектов Москвы - 
ресторан «Подмосковные Вечера», 
чтобы создать современный продукт 
и услуги, сочетающие опыт, качество 
и высший уровень сервиса.



ННаше меню, разработанное 
специально для бортов частных 
самолетов, составлено при 
участии итальянского бренд-шефа 
ресторана «Подмосковные Вечера», 
обладателя двух звезд Мишлен - 
Антонио Меллино.

Наше меню



ККоманда Sky Cuisine готова 
взяться за заказ любой сложности 
и осуществить его доставку в 
любой из аэропортов Москвы в 
кратчайшие сроки.

Наша команда



Преимущества 
работы с 

компанией 
Sky Cuisine:

ЕДИНСТВЕННАЯ КОМПАНИЯ В РОССИИ В 
СФЕРЕ БИЗНЕС-АВИАЦИИ, СОЗДАВШАЯ 

МЕНЮ ПРИ УЧАСТИИ БРЕНД-ШЕФА С ДВУМЯ 
ЗВЕЗДАМИ МИШЛЕН

БЛЮДА ГОТОВЯТСЯ НЕПОСРЕДСТВЕННО В 
РЕСТОРАНЕ «ПОДМОСКОВНЫЕ ВЕЧЕРА» (НЕ 
В КЕЙТЕРИНГ-ЦЕХАХ) ПРИ УЧАСТИИ ШЕФ-

ПОВАРА РЕСТОРАНА И ЕГО КОМАНДЫ

ЭКСПЕРТИЗА И ПРОВЕРКА КАЧЕСТВА В 
СООТВЕТСТВИИ СО ВСЕМИ 

ТРЕБОВАНИЯМИ АВИАЦИОННОЙ 
БЕЗОПАСНОСТИ ПИТАНИЯ



ПРЯМЫЕ ПОСТАВКИ ИНГРЕДИЕНТОВ И 
ПРОДУКТОВ ИЗ ЕВРОПЫ

ТЕРМИЧЕСКАЯ ОБРАБОТКА, УПАКОВКА И 
ДОСТАВКА В СООТВЕТСТВИИ СО ВСЕМИ 

ТРЕБОВАНИЯМИ К БОРТОВОМУ ПИТАНИЮ

КРУГЛОСУТОЧНАЯ ДОСТАВКА В ЛЮБОЙ 
АЭРОПОРТ МОСКВЫ

РЕАЛИЗАЦИЯ ЗАКАЗОВ ПОД БЮДЖЕТ И 
СПЕЦИАЛЬНЫЕ ПОЖЕЛАНИЯ

 ПАССАЖИРОВ

Преимущества 
работы с 

компанией 
Sky Cuisine:



Бренд-шеф Sky Cuisine

Антонио Меллино, обладатель двух звезд Мишлена, известен 
сегодня на весь мир. Джино Веронелли, один из самых 
влиятельных винных и ресторанных критиков последних 25 лет, 
называет Антонио ярким изобретателем, гением, рождающим 
новые, незабываемые вкусы. 

Талантливый бренд-шеф родился в далекой Аргентине, но вскоре 
переехал в Италию, которая стала для него не только Родиной, но и 
настоящим вдохновением.

Свою карьеру Антонио Меллино начал в 1974 на круизных суднах 
в должности официанта. Спустя 10 лет он открыл собственное 
заведение «Quattro Passi». Сегодня рестораны Меллино, 
находящиеся в Италии, Англии и России, пользуются невероятной 
популярностью у истинных ценителей высокой авторской кухни.  
В настоящее время синьор Меллино составляет меню для Sky Cui-
sine и работает над блюдами для самых взыскательных пассажиров 
вместе со своим лучшим учеником, шеф-поваром ресторана 
«Подмосковные Вечера» в Жуковке - Алессандро Симиоли. Он 
поддерживает высокие гастрономические стандарты, которые 
задал маэстро Меллино.



Возможности Sky Cuisine

БЛЮДА НА ОСНОВЕ ГОТОВОГО МЕНЮ ОТ 
РЕСТОРАНА «ПОДМОСКОВНЫЕ ВЕЧЕРА» 
В ЖУКОВКЕ:

  ИТАЛЬЯНСКАЯ КУХНЯ



  ЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯ

Возможности Sky Cuisine



  КАВКАЗСКАЯ КУХНЯ

Возможности Sky Cuisine



  ПОСТНОЕ И ВЕГЕТАРИАНСКОЕ МЕНЮ

Возможности Sky Cuisine



  БЕЗГЛЮТЕНОВОЕ МЕНЮ

Возможности Sky Cuisine



  ДЕТСКОЕ МЕНЮ

Возможности Sky Cuisine



  СПЕЦИАЛЬНО РАЗРАБОТАННОЕ МЕНЮ «ДЛЯ ПАССАЖИРА» ЛЮБОЙ СЛОЖНОСТИ

Возможности Sky Cuisine



КОНТРОЛЬ КАЧЕСТВА И 
УПАКОВКА В СООТВЕТСТВИИ С 

ТРЕБОВАНИЯМИ 
АВИАЦИОННОЙ 
БЕЗОПАСНОСТИ 

ПИТАНИЯ

Возможности Sky Cuisine



ОПЕРАТИВНАЯ ДОСТАВКА ВО ВСЕ 
АЭРОПОРТЫ МОСКВЫ

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛУГИ: 
ЦВЕТОЧНОЕ ОФОРМЛЕНИЕ, ПРЕССА, 

АКСЕССУАРЫ ДЛЯ ПЕРЕЛЁТОВ 
И МНОГОЕ ДРУГОЕ

Возможности 
Sky Cuisine



Наши контакты:

Sky Cuisine Москва
Коммерческий Директор:

Марина Качалина
+7 (916) 397-67-77 

kachalina@sky-cuisine.aero 

Дежурный менеджер (24/7)
+7 (495) 210-03-34

order@sky-cuisine.aero

www.sky-cuisine.aero
Адрес: Москва, Рублёво-Успенское шоссе, д. Жуковка, д. 205


